A PARTAGER BATA

PLAGE

SARDINES A LA PLANCHA 19€

citrons grillés et capres frits
Grilled sardines, grilled lemon, fried capers.

ACCRAS DE MORUE MAISON (8 PIECES) 18€
sauce gingembre curcuma maison
Codfish cakes(8pieces), ginger and turmeric homemade sauce.

PALETA CEBO ET FOCACCIA 19€
jambon ibérique et focaccia
Iberian ham and focaccia

FIGATELLI SAUCE AIL NOIR 15€
figatelli, sauce a I'ail noir
Figatelli, black garlic sauce

ENTREES

SALADE TIEDE DE CHEVRE FRAIS ET BUTTERNUT 19€
graines de courge,oignons pickles,croltons maison et miel

Warm salad with fresh goat cheese and roasted butternut, toasted pumpkin seeds, pickled onions, homemade croutons and honey

LA SALADE CESAR 24€

romaine, sauce césar maison, poulet croustillant, ceuf, croGtons et poitrine de porc fumée
Romaine lettuce,homemade Caesar dressing,crispy chicken,egg, croutons,and smoked porkbelly

POIREAUX VINAIGRETTE AU LARDON DE VEAU GRILLE 22€

sauce gribiche aux capres frits
Leeks with veal skewers in vinaigrette, fried caper gribiche sauce

TARTE FINE AUX CHAMPIGNONS ET SAUMON FUME 23€
copeaux de champignons et roquette

Thin mushroom and smoked salmon tart, mushroom shavings and arugula

CARPACCIO DE GAMBAS, POMME GRANNY SMITH 24€

Prawn carpaccio with Granny Smith apple

PATES
RIGATONI FACON CARBONARA 23€
pecorino romano et guanciale
Rigatoni carbonara
FREGOLA SARDA VERTE AUX SOT-L'Y-LAISSE ET POUSSES D’EPINARD, OIGNONS FRITS 22€

Sardinian fregola with sot-I'y-laisse, spinach sprouts, and fried onion

GNOCCHETTI ALLA NORMA ET RICOTTA SALATA 21€

Gnocchetti alla Norma with ricotta salata

RAVIOLIS BURRATA, CREME DE CEPES, CHAMPIGNONS ET JUS DE VIANDE 24€

Burrata ravioli,porcini cream,mushrooms,and meat jus

POISSONS

1 accompagnement au choix inclus

CALAMARS EN PIPERADE SAFRANEE ET CHIPS DE CHORIZO 25€

Squid with saffron piperade and chorizo chips

FILET DE DORADE SAUCE VIERGE AUX CITRONS CONFITS 29€

Sea bream fillet with virgin sauce and preserved lemons

TARTARE DE SAUMON, AVOCAT, CEBETTE, CITRON VERT ET FRUIT DE LA PASSION 28€
Salmon tartare with avocado, scallions, lime, and passion fruit

ROUGET GRONDIN EN CROUTE DE FENOUIL, JUS DE SOUPE DE POISSON 27€

Red mullet in a fennel crust, with fish soup jus



VIANDES

1 accompagnement au choix inclus
FILET DE CANETTE A LA POIRE AU VIN ROUGE ETJUS DE VIANDE 32€
Duck fillet with pear in red wine sauce and meat jus
ENTRECOTE ANGUS IRLANDE SAUCE A L'AIL NOIR 39€
Angus ribeye Ireland with black garlic sauce

JARRET DE VEAU CONFIT, JUS DE VIANDE 27€

quinoa croustillant, ciboulette et oignons frits
Confit veal shank,meat jus,crispy quinoa, chives,and fried onion
TARTARE DE BEUF AU COMTE ET ROQUETTE 26€

Beef tartare with Comté cheese and arugula

SMASH BURGER, SAUCE SAVORA AVEC CHEDDAR FUME 27€
bacon, oignon rouge, salade
Smash burger with Savora sauce and smoked cheddar

PIECES A PARTAGER

POISSON ENTIER 12€/100G
2 accompagnements au choix
Whole fish, 2 side dishes of your choice

VIANDE D'EXCEPTION 12€/100G
2accompagnements au choix
Exceptional meat, 2 side dishes of your choice

ACCOMPAGNEMENTS 6€
LENTILLES

Lentils

RATATOUILLE

Ratatouille

FRITES FRAICHES

Fresh French fries

LEGUMES VERTS EN PERSILLADE

Green vegetables with parsley

SALADE D'ENDIVES

Endive salad

DESSERTS
BABA AU RHUM 12€

Rum baba
CHEESECAKE 11€

coulis mangue ou fruits rouges
Cheesecake,mango or red berries coulis

TIRAMISU MAISON 10€

Homemade tiramisu

TARTE TATIN ET BOULE VANILLE 10€

Tarte Tatin with vanilla scoop

COOKIE GEANT ET COULIS DE CHOCOLAT 12€
Giant cookie withchocolate
sauce

MENU ENFANTS 16€
1 PLAT AVEC UN ACCOMPAGNEMENT + UNE GAUFRE LIEGEOISE

BATA

PLAGE

plat au choix : poulet croustillant, filet de dorade a la plancha, steak haché, pates sauce tomate, pates au beurre.

accompagnement :
frites fraiches, lentilles, pates sauce tomate, pates au beurre

1 dish with a side + Liége waffle. Choice: crispy chicken, sea bream fillet, minced steak, pasta with tomato sauce, or pasta with butter.

Side: fresh fries, lentils, pasta with tomato sauce, or pasta with butter



